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Pinar Et'in Rekabet Avantajlari

Pinar Et, dondurulmus ve taze pismis tabakli iiriinleri,
iceriginde kullanilan Pinar markali kaliteli etler, 6zenle
secilmis dogal malzemeler ve dogal baharatlar sayesinde
kategorisindeki en lezzetli ve giivenilir Giriinleri tiiketiciye
sunmaktadir.

+ Pinar Et, Tdrkiye'nin en blyik kapasiteli ve en modern
tesislerinden birine sahiptir.

IQF (Bireysel Hizli Dondurma) teknolojisi ile sokla
dondurulan Pinar Gridnleri, besleyici degerini ve lezzetini
son kullanma tarihine kadar muhafaza etmektedir ve hicbir
koruyucu katlki maddesi icermemektedir.

Et Grdnleri, Pinar uzmanligiyla ve hijyenik kosullarda
Uretilmekte ve Gretim sirecinde 72 noktada kontrol
edilmektedir.

* Pinar markas1 ve giicd, “saglik, lezzet, yenilik” G¢lisinin
garantisidir.

* Pinar Et'in, Yasar Birlesik Pazarlama ve bayilerinden olusan
cok gl¢ld bir dagitim agi vardir.

*+ Pazarlamaya verilen 6nem ve dizenli iletigim yatinmy,
Sirketin temel rekabet avantajlarindan bir digerini
olusturmaktadir.
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